Waldhaus Oelper

Das Veranstaltungshaus



D awschale fiir - Ihre Petrichifeior

Rotwein

Weitere GetrinRe:

Wolters Pilsener vom Fass
AlRoholfreie Getrinke
Kaffeespezialititen

Weiterhin enthdlt der Pauschalpreis:
Die gesamte TischdeRoration:
1 Blumengesteck pro Tisch, Kerzen,
Stoffservietten und zwei MeniiRarten pro Tisch.

Der Preis gilt fiir eine Verweildauer von 6 Stunden.
Jede angefangene Verlingerungsstunde
wird mit 3,00 € pro angemeldeten Gast berechnet.



alihaus - s

- fiir Veranstaltungen ab 50 Personen -

Zum Empfang
Jahrgangssekt Langenbach Weifflack,

Kartoffelcremesuppe
mit Wurzelgemiisewiirfeln und Pfifferlingen,
am Tisch in der Terrine serviert

Warmes Buffet

Ganzer SchweineschinRen mit Kruste,
Schwarzbiersauce,
gemischter Gemiiseplatte und Kartoffelgratin

und

Hihnchenbrustfilet, natur gebraten,
mit Waldpilzen in Rahm und Bandnudeln

Kaltes Buffet

Rducherlachs mit Sahnemeerrettich

MakKrelenfilet

Hihnchenbrust mit Curry-Schmand
Schweinefilet mit Lebermus
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce
Mettbdillchen mit Zigeunersauce
Katenrauchschinken mit saurer Beilage

Salatvariation mit Thunfisch und SchafsRdse
Salat aus verschiedenen Bohnen mit ,Salsa verde“

Kisebrett
Brot- und Brotchensortiment, Butter

Karamellcreme mit marinierten Friichten
Rote Griitze mit Vanillesauce



alidhaus - D oues ol

Weiflwein
Weiffherbst

Rotwein

Weitere GetrinRe:

Wolters Pilsener vom Fass
Hefeweizen
AlRoholfreie Getrinke
Kaffeespezialititen

Zu spdter Stunde:
Hochzeitstorte/Geburtstagstorte, sowie Kaffee und Tee

Weiterhin enthdlt der Pauschalpreis:
Die gesamte TischdeRoration:
1 Blumengesteck pro Tisch, Kerzen,
Stoffservietten und zwei MeniiRarten pro Tisch.

Der Preis gilt fiir eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verlingerungsstunde
wird mit 3,00 € pro angemeldeten Gast berechnet.



W isives - O s

- fiir Veranstaltungen ab 50 Personen -

Zum Empfang

Langenbach — Jubildums Cuvée

Niedersichsische Festtagssuppe
mit Eierstich, Spargel, Kl6ffichen und Fadennudeln,
am Tisch in der Terrine serviert

Warmes Buffet

Schweinefilet, im Stiick gebraten,
mit Estragon-Hollandaise,
gemischter Gemiiseplatte und Kartoffelgratin

und

Lachsfilettranchen, gebraten,
auf verschiedenem Gemiise,
mit Weiffweinsauce
und Safranreis

Kaltes Buffet

Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Garnelensalat ,nach Art des Hauses"

Hirschriicken ,Baden Baden”
Barbarie-Flugentenbrust mit Cumberlandsauce
Rindfleischscheiben auf Raukensalat
mit Triiffelél und Parmesanspinen
Spanischer Serranoschinken mit Melonenvariation

Gefiillte Eier mit Lachsstreifen

Tomaten-GurRensalat mit Blattpetersilie

MozzarellaRugeln mit Raucke und Basilikum in Balsamicodressing

Erlesene Kdsespezialitditen
Brot- und Brotchensortiment, Butter
Mousse au Chocolat

Bayrisch Creme mit Himbeermark,
Karamellcreme mit marinierten Friichten
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CCadhlusives - O s ”

Weiflwein
Weiffherbst

Rotwein

Weitere GetrinKe:

Wolters Pilsener vom Fass
Hefeweizen
AlRoholfreie Getrinke
Kaffeespezialititen

Zu spdter Stunde:
Hochzeitstorte/Geburtstagstorte, sowie Kaffee und Tee

Weiterhin enthdilt der Pauschalpreis:
Die gesamte TischdeRoration:
1 Blumengesteck pro Tisch, Kerzen,
Stoffservietten und zwei MeniiRarten pro Tisch.

Der Preis gilt fiir eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verlingerungsstunde
wird mit 3,00 € pro angemeldeten Gast berechnet.



Sralienisches - O ouus ot

- fiir Veranstaltungen ab 50 Personen -

Zum Empfang

Prosecco Spumante ,I[ Portale”

Klare Tomatensuppe
mit Tomatenfleischwiirfeln und Nudeln,
am Tisch in Terrine serviert

Warmes Buffet

Piccata ,a [a Milanese“
Schweinemedaillons im Parmesanmantel gebraten,
dazu Tomatensauce, Mittelmeergemiise und Bandnudeln

und

Doradenfilet, gebraten im Krdutersud,
dazu Gnocchis

Kaltes Buffet

Ganzer pochierter Fisch mit Knoblauch-Krdutersauce
Garnelenschwdnze mit Wurzelgemiise in Knoblauchol

Getriiffelter Hirschriicken
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern
Verschiedene Salamisorten
Rindfleischscheiben auf Raukensalat
mit Triiffelél und Parmesanspinen
Italienischer Landschinken mit Melonenvariation

Marinierte Artischockenherzen
Zucchinischeiben im Parmesanmantel
Tomatenscheiben mit Mozzarella
Gebratene Champignons mit BasilikRum
Marinierte Paprika
Orangensalat mit Fenchel
Oliven und gefiillte Peperoni

Internationale Kdsevariation mit Friichten
Brot- und Brotchensortiment, Butter

Tiramisu
Panna Cotta an Fruchtsauce



Sralienisches - O ouus ol

Weiflwein
Weiffherbst

Rotwein

Weitere GetrinRe:

Wolters Pilsener vom Fass
Hefeweizen
AlRoholfreie Getrinke
Kaffeespezialitditen

Zu spdter Stunde:
Hochzeitstorte/Geburtstagstorte, sowie Kaffee und Tee

Weiterhin enthdlt der Pauschalpreis:
Die gesamte TischdeRoration:
1 Blumengesteck pro Tisch, Kerzen,
Stoffservietten und je zwei MeniiRarten pro Tisch.

Der Preis gilt fiir eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verlingerungsstunde
wird mit 3,00 € pro angemeldeten Gast berechnet.



Vegetarisch Gefllte Windbeutel mit Krauterquark
Knusperoliven
Ziegenfrischkdse mit Cocktailtomaten
Gefullte Eier mit Schnittlauch
Sesam-Blatterteigstangen
Zucchinischeiben im Parmesanmantel
Blumenkohlroschen im Backteig
Gefiillte Champignonkdpfe
Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten
Mini-Quiche mit verschiedenen Gemiisen
Mini-Pizza
Mini-Flammkuchen
Champignonkopfe im Ausbackteig

Mit Schweinefleisch  Backpflaumen im Speckmantel
Datteln im Speckmantel
Mozzarella-Parmaschinken
Mini-Frikadelle
Kleine Schnitzel mit Lauch

Mit Rindfleisch Roastbeefrollchen
Windbeutel mit Roastbeef und Krautersauce

Mit Fisch-, Schalen-  Raucherlachs im Krautermantel

und Krustentieren Gamelen im Teigmantel
Graved Lachs Réllchen
Matjestatar auf Pumpernickel
Gefllte Eier auf Raucherlachs
Gefullte Eier mit Forellenkaviar
Fischfilet im Ausbackteig

Mit Gefliigelfleisch  Friihlingsrollchen mit Hahnchenfleisch
Hahnchenspiel , Tandoori”
Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel
Hahnchenbrustfilet in Pfefferpanade

Bei einer gebuchten Veranstaltung als Zusatz z. B. beim Sektempfang.
Es wird empfohlen mindestens 4 Teile pro Person zu kalkulieren.



Waldhaus Oelper

Eckehard und Maggy Ossada
Am Olper Holze 1
381106 Braunschweig

i

Offnungszeiten

Montag Ruhetag
Dienstag, Mittwoch, Donnerstag ab 14.30 Uhr,

warme Kiiche ab 17.00 Uhr

Freitag, Samstag, Feiertags ab 11.30 Uhr,

warme Kiiche 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr und ab 17.00 Uhr
Sonntag ab 11.30 Uhr,

warme Kiiche 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr

Ab 18.00 Uhr geschlossen.
ADb 20 Personen immer dann, wenn Sie feiern mochten!

Telefon 0531 — 256 25-0 . Telefax 0531 — 256 25-25
info@waldhaus-oelper.de . www.waldhaus-oelper.de



