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Waldhaus Oelper

Events stilvoll genief3en.

www.waldhaus-oelper.de
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Wir verleinen Ihrer
Hochzelt den
cesonderen Flair.







<

N g —

N

- ——
’I%'.
R RN




Veranstaltungen sino
unsere Leidenschaft.




GenieBen Sie lhre

Feier, W

rmachen

den Res

- o

Wir geben alles, um |hr Event zu einem unvergesslichen Ereignis zu
machen. Gerade fur diese besonderen Tage hat man sehr viel zu tun und

viel vorzubereiten.

Ware es nicht schén, wenn man diesen einen besonderen Tag stressfrei
genief3en kann? Wenn einem alles abgenommen wird und man sich voll

und ganz auf seinen Partner u

Und genau dieses Konzept ve

nd seine Gaste konzentrieren kann?

rfolgen wir im Waldhaus Oelper.










Auf die Details
kommt es an!

Bei uns bekommen Sie nicht nur die Raumlichkeiten fur Ihr Event, nein,
bei uns gibt es ein [NOIVINNIRINAN , das keine Winsche offen lasst.

Wir kimmern uns um alles fiir Sie!
Top-Service zum genielBen, kulinarische Koéstlichkeiten, von der Dekoration

und dem Blumenschmuck der Floristen bis hin zur Torte des Konditors.
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Das pure Erlebnis.

Genief3en Sie zusammen mit lhrer Familie, Ihnren Freunden oder Kollegen
Ihr Essen bei uns im Waldhaus Oelper.

Wir bieten Ihrem Appetit eine ausgewahlte saisonale Kuiche, mit wechseln-
den Gerichten. Wir laden Sie gerne ein, wenn Sie gutes Essen, guten Wein
und guten Service schatzen und bevorzugen.

'nger{ood
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Brunch




F’ngerwfood

Wenn Sie sich flr einen Sektempfang in unserem Haus entscheiden,
empfehlen wir Innen zusatzlich ein Fingefood zum Empfang.

Diese Appetithappchen, Canapés, Tapas und an kleinen Spief3en servierten
Speisen sind eine besondere Moglichkeit um Ihre Gaste herzlichst in
unserem Haus zu begruf3en.
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Fingerfood: 4 Sorten zur Auswah|

Vegetarisch

—

Hummus mit Brot
Bruscetta
Zucchinischeiben im Parmesanmantel

Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten

u & WN

Mini-Quiche mit verschiedenem Gemuse

Fisch oder Meeresfriichte

1. Raucherlachs im Krautermantel
2. Garnelen im Teigmantel

3. Kimtschi mit Garnele

15

Fleisch

|

© ©® N o u & W N

Backpflaumen im Speckmantel
Flammkuchenbrot
Mozzarella-Parmaschinken
Mini-Frikadellen auf Kartoffelsalat
Pizza-Schnecke

Currywurst Pommes im Glaschen
Roastbeef mit Piccalilli
Frahlingsrolle mit Hahnchenfleisch

Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel







vorschlage
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FUr Veranstaltungen

bis 60 Personen

Menu @

Tellergericht

1. Geflugelkraftbriihe
mit Wurzelgemduisewdirfeln
5,50 € pro Person

2. Kalbstafelspitz,

sous vide gegart, Meerrettichschaum-
sauce, Gemusewdirfel, Petersilienplree
und Strohkartoffeln

32,50 € pro Person

3. Verwandlungsktinstler

Vanilleeis im Amarettinimantel auf
Karamellsauce, frische Friichte
6,50 € pro Person

18

Menu @

Tellergericht

1. Entenkraftbriihe
mit Eierstich und Méhrenscheiben
6,50 € pro Person

2. Rinderfilet-Tornedo

mit Zwiebel-Senfhaube, Barolo-Jus,
Gemuse der Saison, Kartoffel-
Lauchauflauf

36,50 € pro Person

3. WeiBBes Schokoladen-Tiramisu,
saisonale Fruchtsauce, Obstsalat
6,50 € pro Person



Menu @

Tellergericht

1. Tomatencremesuppe*

mit mediterranen Gemdusewdrfeln
und Basilikumsahne

5,50 € pro Person

2. Vegetarisches Wellington,
Sahnesauce, verschiedenes Gemduse,
Heidekartoffeln

31,50 € pro Person

3. Kirsch-Vanille-Crunch-Trifle

geschichtete Kirsch-Mascarpone-Creme

7,00 € pro Person

Menu @

Als franzosischer Service

1. Rinderkraftbriihe
mit Krauterpfannkuchenstreifen
8,00 € pro Person

2. Carree vom Duroc-Schwein,

am Knochen gegart, Dijon-Honig-
senfsauce, Marktgemduse, gebratene
Kartoffelwdrfel

35,50 € pro Person

3. Brauner Schokoladenschaum,
Fruchtsaucenspiegel und
frischen Frichten

6,50 € pro Person
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Menu @

Als franzosischer Service

1. Kartoffelcremesuppe
mit Wurzelgemdusewdirfeln
5,50 € pro Person

2. Rinder- und Schweinefilet,

im Stlck gebraten, Madagaskar
Pfeffersauce, Gemusevariation,
Kroketten

37,50 € pro Person

3. Panna cotta,
Erdbeersauce, frische Friichte
6,50 € pro Person



Menu @

Als franzosischer Service

1. Niedersachsische Festtagssuppe
mit Eierstich, Spargel, KI6Bchen
und Fadennudeln

6,00 € pro Person

2. Barbarie Flugentenbrustfilet
und Hirschkeulenbraten,
Waldpilzsauce, Rahmsauce,
Cemusevariation, Kroketten
34,00 € pro Person

3. Vanilleeis
mit warmen Frichten und Sahne
7,50 € pro Person

Menu @

Als franzodsischer Service

1. Tomatisierte Karottencremesuppe*
mit Kerbel
5,50 € pro Person

2. Barbarie Flugentenbrustfilet,
Erdbeer-Pfeffersauce, Wurzelgemduse-
variation, Herzoginkartoffeln

33,50 € pro Person

3. Creme brulee
mit feinem Obstsalat
7,50 € pro Person
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Menu

Als franzodsischer Service

1. Champignoncremesuppe
mit Croutons
6,00 € pro Person

2. Roastbeef,

sous vide gegart, Madeira-Jus, Wurzel-
gemusevariation, Krauterkartoffeln
32,00 € pro Person

3. Dessertvariaton

mit lava cake, weiBem Schokoladen-
mousse, Pistazieneis, Fruchtsauce
10,50 € pro Person



- Alle Suppen werden in einer
Tasse serviert.

- *Vegetarische Suppe auf Anfrage

auch als vegane Variante maoglich

- Gerne bieten wir Ihnen je nach
Jahreszeit auch saisonale Speisen
far Ihr Menu an.

Hier konnen Sie lhr Wunschmenu vormerken!

Platz fur Inre Notizen:

O @ 66 O 66 66 0 ©
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Eine Erweiterung zum

L‘-—Gang Meni

Wenn Sie eine Erweiterung lhres 3-Gang Menus zum 4-Gang Menu
wunschen, wahlen Sie eine unserer késtlichen Vorspeisen aus.

Kalte und warme Vorspeisen (nur wahlbar als 4-Gang Meni)

22

Vorspelsen
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Kalte Vorspeisen

Gegrillte Paprika

mit Ziegenfrischkdse, Basilikum-Pesto, Salat
mit Sprossen, Brotchips in Thymianol

13,50 € pro Person

Raucherlachsroulade

mit Forellenkaviarsauce, Blattsalatvariation,
Baguettebrot und Butter

14,50 € pro Person

FluBkrebssulzchen

an gruner Sauce, Blattsalate,
Pumpernickel, Butter

14,00 € pro Person

Parmaschinken

an Melonenschiffchen, Salatbouqet,
verschiedene Friichte, Baguettebrot
und Butter

13,50 € pro Person
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Kohlrabi-Carpaccio

mit frischen Pilzen und Safranschaum,
Krauter-Brotchips

9,50 € pro Person

Italienische Etagere

fur bis zu 5 Personen mit verschiedenen
Salami- und Schinkensorten, Vitello tonnato,
mariniertem Gemduse, Ciabatta und Butter
15,50 € pro Person

Warme Vorspeisen

Garnelenschwanze,
Tomaten-Thymianschaum, frittierter Rucolq,
Safranrisotto

17,50 € pro Person

& & O &6 © O









FUr Ihre vormittags
Veranstaltung

Brunchen Sie mit Ihren Gasten und verbringen Sie ein schdne Zeit
in unserem Haus.
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Brunch

10.00 Uhr bis 14.00 Uhr

ab 20 Erw. Personen

Unser Brunch ist eine Variation aus Fruhstlcks und Mittags-Komponenten
die Sie und lIhre Gaste gestarkt in den Tag schicken.

Mit diesem Angebot kdnnen Sie schon am frihen Vormittag die
Variationen und Méglichkeiten unserer Kiche geniel3en.
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Spiegeleier und Ruhreier,
gebratener Bauchspeck una
NUrnberger Wuarstchen

Kalt

+ Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich

+ Thdringer Mett

+ Roher und gekochter Schinken
+ Salamivariation

+ Wurst- und Aufschnittsortiment
+ Kdasevariation

+ Verschiedene Marmeladensorten
+ Honig und Nutella

4+ Frihstlickszerialien
+ Frischer Obstsalat
+ Joghurt

4+ Croissants, Brot- und Brotchensortiment, Butter

29

Warm ab 12 Uhr

Piccata “a la Milanese”

+ Schweinemedaillons im Parmesanmantel
gebraten, dazu Tomatensauce, Mittelmeergemduse
und Bandnudeln

+ Apfel- und Orangensaft, Milch, Kaffee, Tee













Buffet &
Pauschalangebote

Variante 1:

Entscheiden Sie sich fUr eines unserer Buffets. (Sdmtliche Getrdnke und
weitere Leistungen werden separat berechnet)

Variante 2:

Sie entscheiden sich fur eines unserer Pauschalangebote und haben somit
im Vorfeld schon alle Kosten im Blick.
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Lowen-Buffet | 1

far Veranstaltungen ab 25 Erw. Personen

Champignoncremesuppe mit Croutons (am Buffet)

Kalt Warm

+ Rd&ucherfisch, Sahnemeerrettich + Ofenfrischer Krustenbraten, Schwarzbiersauce,
+ Hdhnchenbrustschnitzel, Teufelssauce Marktgemduse, Kartoffelgratin

+ Mini Frikadellen, Kartoffelsalat

+ Landschinken mit Melone + Seelachsfilet, gebraten, Zitronenschaumsauce,

Kartoffelspalten
+ Kdseauswahl vom Brett

+ Tomatenscheiben, Mozzarella, Basilikum + Gefullte Nudeltaschen, Tomatensauce,
+ Bulgursalat ,Oriental” mediterranem Gemuse
+ Bauernsalat
Dessert
+ Brot, Brétchen, Butter + Rote Grltze, Vanillesauce

+ Panna cotta
+ Schokoladenpudding
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Lowen-Pauschalangebot | 1

fur Veranstaltungen ab 50 Erw. Personen

Im Pauschalpreis enthalten:

+ Sektempfang als Getrdnke Buffet mit Sekt, Bier,
O-Saft und Wasser

Speisen:
+ Léwen-Buffet (siehe Seijte 34)

Zu spdter Stunde:
+ Hochzeitstorte/Geburtstagstorte

Getrdnke:

+ Sekt, WeiBwein, Rotwein, Bier vom Fass,
Hefeweizen, Alkoholfreie Getrdnke,
Kaffeespezialitdten

+ Stoffservietten und zwei Mentikarten pro Tisch

Folgende Zusatzkosten konnen entstehen:

+ Der Preis gilt flr eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verldngerungsstunde wird wie folgt berechnet:
Variante I: Getrdnkeservice an der Theke 4 € pro angemeldeten Gast.
Variante II: Getrdinke am Tisch serviert 8 € pro angemeldeten Gast.

+ In dem Pauschalpreis sind 3 € pro Person ftir Ihre ausgewdhlte Torte
von Café Haertle einkalkuliert, sollten Sie diesen Betrag Uberschreiten
stellen wir Ihnen die Differenz in Rechnung.

Auf den Gesamtbetrag der Torte wird eine Servicepauschale von 10%
erhoben.

+ Sektempfang als Getranke Service zum Gast fur 3 € pro Person.

+ Kinder und Kunstler werden separat berechnet.
+ Korkgeld
+ Suppe am Tisch serviert 2,50 € pro Person

+ Weitere Leistungen wie Stuhl Hussen, Freie Trauung, Candy Bar,
Foto Box, Beleuchtungstechnik und vieles mehr bieten wir lhnen gerne
ebenfalls an.

+ Dekoration auf Anfrage von OneDay-Eventdecoration (siehe Seite 54)

+ Servicepauschale: Die Servicepauschale beinhaltet folgende Leistun-
gen. Raumreservierung fur den gewunschten Zeitraum inkl. Vor- und
Nachbereitung. Reinigung, Strom, Heizung, Klimatisierung, Raum-
technik (variiert je nach Veranstaltungsraum), Kostenfreies WLAN
und Parkplatznutzung.
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Rund ums Mittelmeer-Buffet | 2

far Veranstaltungen ab 25 Erw. Personen

Spanische Kartoffelsuppe mit Chorizo (am Buffet)

Kalt Warm
+ Geflllte Wolfsbarschfilets + Lammbkeule oder Schweinefilet im Stlick mit Krduter-
+ Thunfischmedaillons, Rucola-Tomaten-Pesto sauce, Mbhren-Bohnengemtise, Kartoffelklo3chen

+ Knoblauchgarnelen
+ Rote Meerbarbenfilet, Salbeibutter, Ratatouillegemduse,

+ Rindfleisch mit Meerrettichsauce Rosmarinkartoffeln
+ Hdhnchenbrust mit Orange und Minze
+ Vitello tonnato + Vegetarische Gemduse-Lasagne

+ Schinken-, Salamivariation mit Feigen
+ Falafel Fetacreme
+ Kdse rund ums Mittelmeer

+ Nizza Salat Dessert
4+ Saisonale marinierte Gemusesorten 4+ Katalanische Creme
+ Wassermelonen-Fetasalat + Mousse au chocolat

+ Tiramisu
+ Ciabatta, Focaccia, Baguette, Butter, orientalische Dips
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Rund ums Mittelmeer-Pauschalangebot | 2

fur Veranstaltungen ab 50 Erw. Personen

Im Pauschalpreis enthalten:

+ Sektempfang als Getrdnke Buffet mit Sekt, Bier,
O-Saft und Wasser

Speisen:
+ Rund ums Mittelmeer-Buffet (siehe Seite 36)

Zu spdter Stunde:
+ Hochzeitstorte/Geburtstagstorte

Getrdnke:

+ Sekt, WeiBwein, Rotwein, Bier vom Fass,
Hefeweizen, Alkoholfreie Getrdnke,
Kaffeespezialitdten

+ Stoffservietten und zwei Mentikarten pro Tisch

Folgende Zusatzkosten konnen entstehen:

+ Der Preis gilt flr eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verldngerungsstunde wird wie folgt berechnet:
Variante I: Getrdnkeservice an der Theke 4 € pro angemeldeten Gast.
Variante II: Getrdinke am Tisch serviert 8 € pro angemeldeten Gast.

+ In dem Pauschalpreis sind 3 € pro Person ftir Ihre ausgewdhlte Torte
von Café Haertle einkalkuliert, sollten Sie diesen Betrag Uberschreiten
stellen wir Ihnen die Differenz in Rechnung.

Auf den Gesamtbetrag der Torte wird eine Servicepauschale von 10%
erhoben.

+ Sektempfang als Getranke Service zum Gast fur 3 € pro Person.

+ Kinder und Kunstler werden separat berechnet.
+ Korkgeld
+ Suppe am Tisch serviert 2,50 € pro Person

+ Weitere Leistungen wie Stuhl Hussen, Freie Trauung, Candy Bar,
Foto Box, Beleuchtungstechnik und vieles mehr bieten wir lhnen gerne
ebenfalls an.

+ Dekoration auf Anfrage von OneDay-Eventdecoration (siehe Seite 54)

+ Servicepauschale: Die Servicepauschale beinhaltet folgende Leistun-
gen. Raumreservierung fur den gewunschten Zeitraum inkl. Vor- und
Nachbereitung. Reinigung, Strom, Heizung, Klimatisierung, Raum-
technik (variiert je nach Veranstaltungsraum), Kostenfreies WLAN
und Parkplatznutzung.
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BBQ-Buffet | 3

far Veranstaltungen ab 25 Erw. Personen

Gazpacho (am Buffet)

Kalt

+ Cole slaw

+ Nudelsalat ,Italia”
+ Mixed Garden Salat
+ Mariniertes Gemduse

+ Sourcreme
+ Verschiedene Saucen und BBQ Dips, Krduterbutter

+ Ciabatta, Focaccia, Baguette, Butter

38

Warm

+ Entrecote, Grillgemduse, sweet potato fries

+ Cegrillte Hadhnchenbrust ,Muchacho®, Rosmarinkartoffeln
+ High Ribs , Honey-BBQ"

+ Cegrillte Doradenfilets

+ Gebackener Fetakdse mit Gemuse

+ Maiskolben

Dessert

+ Brownie

+ Obstsalat
+ Limonen-Mascarpone-Creme



BBQ-Buffet-Pauschalangebot| 3

fur Veranstaltungen ab 50 Erw. Personen

Im Pauschalpreis enthalten:

+ Sektempfang als Getrdnke Buffet mit Sekt, Bier,
O-Saft und Wasser

Speisen:
+ BBQ-Buffet (siehe Seite 38)

Zu spdter Stunde:
+ Hochzeitstorte/Geburtstagstorte

Getrdnke:

+ Sekt, WeiBwein, Rotwein, Bier vom Fass,
Hefeweizen, Alkoholfreie Getrdnke,
Kaffeespezialitdten

+ Stoffservietten und zwei Mentikarten pro Tisch

Folgende Zusatzkosten konnen entstehen:

+ Der Preis gilt flr eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verldngerungsstunde wird wie folgt berechnet:
Variante I: Getrdnkeservice an der Theke 4 € pro angemeldeten Gast.
Variante II: Getrdinke am Tisch serviert 8 € pro angemeldeten Gast.

+ In dem Pauschalpreis sind 3 € pro Person ftir Ihre ausgewdhlte Torte
von Café Haertle einkalkuliert, sollten Sie diesen Betrag Uberschreiten
stellen wir Ihnen die Differenz in Rechnung.

Auf den Gesamtbetrag der Torte wird eine Servicepauschale von 10%
erhoben.

+ Sektempfang als Getranke Service zum Gast fur 3 € pro Person.

+ Kinder und Kunstler werden separat berechnet.
+ Korkgeld
+ Suppe am Tisch serviert 2,50 € pro Person

+ Weitere Leistungen wie Stuhl Hussen, Freie Trauung, Candy Bar,
Foto Box, Beleuchtungstechnik und vieles mehr bieten wir lhnen gerne
ebenfalls an.

+ Dekoration auf Anfrage von OneDay-Eventdecoration (siehe Seite 54)

+ Servicepauschale: Die Servicepauschale beinhaltet folgende Leistun-
gen. Raumreservierung fur den gewunschten Zeitraum inkl. Vor- und
Nachbereitung. Reinigung, Strom, Heizung, Klimatisierung, Raum-
technik (variiert je nach Veranstaltungsraum), Kostenfreies WLAN
und Parkplatznutzung.
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Reise ins Griine-Buffet | 4

far Veranstaltungen ab 25 Erw. Personen

Tomatencremesuppe (am Buffet)

Kalt

+ Piccatta von der Zucchini

+ Bulgur-Salat mit Tomate und Minze

+ Saisonaler Hummus

+ Vegetarischer Aufstrich

+ Carpaccio vom Kohlrabi und frischen Pilzen
+ mit Safrancreme

+ Rohkostplatte
+ Mariniertes Gemtuse

+ Frischkdasedips
+ Brot, Brotchen, Butter, Veganer Aufstrich
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Warm

+ Vegetarisches ,Wellington®, Sahnesauce,
Marktgemduse, Heidekartoffeln

+ Zucchinischiffchen, Chili sin carne, gebratene Polenta
+ Pasta mit Aubergine, Chili, Tomate und Knoblauch

+ Falafel, Fetacreme

Dessert

+ Kirsch-Vanille-Crunch-Trifle

4+ Karamell-Cheescake-Mousse
+ Schoko- Schichtdessert aus dem Glas



Reise ins Grine-Pauschalangebot | 4

fur Veranstaltungen ab 50 Erw. Personen

Im Pauschalpreis enthalten:

+ Sektempfang als Getrdnke Buffet mit Sekt, Bier,
O-Saft und Wasser

Speisen:
+ Reise ins Griine-Buffet (siehe Seite 40)

Zu spdter Stunde:
+ Hochzeitstorte/Geburtstagstorte

Getrdnke:

+ Sekt, WeiBwein, Rotwein, Bier vom Fass,
Hefeweizen, Alkoholfreie Getrdnke,
Kaffeespezialitdten

+ Stoffservietten und zwei Mentikarten pro Tisch

Folgende Zusatzkosten konnen entstehen:

+ Der Preis gilt flr eine Verweildauer von 8 Stunden.
Jede angefangene Verldngerungsstunde wird wie folgt berechnet:
Variante I: Getrdnkeservice an der Theke 4 € pro angemeldeten Gast.
Variante II: Getrdinke am Tisch serviert 8 € pro angemeldeten Gast.

+ In dem Pauschalpreis sind 3 € pro Person ftir Ihre ausgewdhlte Torte
von Café Haertle einkalkuliert, sollten Sie diesen Betrag Uberschreiten
stellen wir Ihnen die Differenz in Rechnung.

Auf den Gesamtbetrag der Torte wird eine Servicepauschale von 10%
erhoben.

+ Sektempfang als Getranke Service zum Gast fur 3 € pro Person.

+ Kinder und Kunstler werden separat berechnet.
+ Korkgeld
+ Suppe am Tisch serviert 2,50 € pro Person

+ Weitere Leistungen wie Stuhl Hussen, Freie Trauung, Candy Bar,
Foto Box, Beleuchtungstechnik und vieles mehr bieten wir lhnen gerne
ebenfalls an.

+ Dekoration auf Anfrage von OneDay-Eventdecoration (siehe Seite 54)

+ Servicepauschale: Die Servicepauschale beinhaltet folgende Leistun-
gen. Raumreservierung fur den gewunschten Zeitraum inkl. Vor- und
Nachbereitung. Reinigung, Strom, Heizung, Klimatisierung, Raum-
technik (variiert je nach Veranstaltungsraum), Kostenfreies WLAN
und Parkplatznutzung.
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Gala-Pauschalangebot UﬂSGﬁ(’e

fiir Veranstaltungen ab 80 Erw. Pers. im gro3en Saal

Gala Buffet (nur als Pauschalangebot buchbar) El ] ,P](.e/’] ung I

Fingerfood zum Empfang + Mariniertes Gemdse
+ Erlesene Kdsespezialitdten

+ Hdhnchenbrustfilet im Knuspermantel + Brot- und Brétchensortiment, Butter

+ Bruscetta
+ Pizzaschnecken

+ Garnelen im Teigmantel Warm
+ Roastbeef, sous vide gegart, mit Pfeffersauce,
Suppe Marktgemuse, dazu Bdckerinkartoffeln
+ Niedersdchsische Festtagssuppe mit Eierstich,
Spargel, KI6Bchen und Fadennudeln, am Tisch + Lachsfilettranchen, gebraten, WeiBweinsauce,
in der Terrine serviert verschiedenem Gemuse und gebratene Kartoffelspalten
Kalt + Falafel mit Fetacreme, Gemuse und Bulgur

4+ Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich

. . 4+ Saisonales Pasta-Gericht
+ Marinierte Garnelenschwdnze

Dessert

+ Mousse au chocolat
+ Creme brulee

+ Tiromisu

+ Wildriicken ,Baden-Baden*
+ Barbarie-Flugentenbrust mit Cumberlandsauce
+ Rindfleischscheiben auf Raukensalat,
Krauterél und Parmesanspdne
+ Kalbfleisch mit Thunfischsauce
+ Landschinken mit Melonenvariation

ZU SPATER STUNDE:
+ Hochzeitstorte/Geburtstagstorte

+ Currywurstscheiben & Baguettebrot
(zubereitet fur die Halfte der an-
gemeldeten Personenzahl)
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Im Pauschalpreis enthalten: Bitte beachten Sie, dass es sich bei diesem Angebot um einen

Sond is handelt, daher sind keine And Sglich.
+ Sektempfang mit Sekt. Bier, O-Saft, Wasser onderpreis handelt, daher sind keine Anderungen mdglic

und einem Flying Fingerfood.

Folgende Zusatzkosten konnen entstehen:

Speisen: + Der Preis gilt fur eine Verweildauer von 9 Stunden.

+ Gala-Buffet (siehe Seite 42) Jede angefangene Verldngerungsstunde wird wie folgt berechnet:
Variante I: Getrdinkeservice an der Theke 4 € pro angemeldeten Gast.
Variante II: Getrdinke am Tisch serviert 8 € pro angemeldeten Gast.

Getrdnke:

+ Sekt, WeiBwein, Rotwein, Bier vom Fass, + In dem Pauschalpreis sind 4€ pro Person fur lhre ausgewdhlte Torte
Hefeweizen, Alkoholfreie Getrdnke, von Café Haertle einkalkuliert, sollten Sie diesen Betrag Uberschreiten
Kaffeespezialitaten stellen wir Ihnen die Differenz in Rechnung.

+ Kinder und weitere Musiker werden separat berechnet.
Weitere Inklusivieistu ngen: + Servicepauschale: Die Servicepauschale beinhaltet folgende Leistun-

gen. Raumreservierung flur den gewdnschten Zeitraum inkl. Vor- und

Nachbereitung. Reinigung, Strom, Heizung, Klimatisierung, Raum-

+ 10% Servicepauschale fiir Hochzeitstorte/ technik (variiert je nach Veranstaltungsraum), Kostenfreies WLAN und
Ceburtstagskuchen Parkplatznutzung.

+ WeiBe Stuhlhussen

+ Stoffservietten und zwei Menukarten pro Tisch

+ Candy Bar gefullt (2 Wdnsche kénnen geduBert
werden)

4+ Foto Box inkl. Material

+ Spirituosen kbnnen von lhnen mitgebracht wer-
den. Hierfur berechnen wir lhnen kein Korkgeld
(Flaschen bis 1,0l maximal 5 Sorten)

+ Verzehr fur einen Musiker (Speisen und Getrdnke)

+ Eine Ubernachtung in der Hochzeitssuite inkl.
Fruhstuck far das Brautpaar

+ 135,00€ pro Person (Samstag, Feiertag)
+ 125,00€ pro Person (Montag - Freitag, Sonntag)
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Fakten zum
Waldhaus Oelper

Das Waldhaus Oelper in Braunschweig bietet Innen verschiedene Raum-
lichkeiten fur jedes Event und jeden Anlass.
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Raumubersicht _
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Raumkapazitaten

Eventflache Lange (m) Breite (m) Hohe (m) Flache (m?) Reihen Parlam. U-Form  Bankett Gala Empfang
Grofer Saal 22,00 14,00 5,90 308 200 200 120 160 160 300
GroBBer Saal + Gartent. 26,00 14,00 590 364 280 250 - 180 180 350
Gartenterrasse 14,00 4,00 3,50 56 50 30 - 30 30 40
Kleiner Saal 12,00 10,50 3,40 126 60 40 - 60 60 60
Kaminzimmer 9,00 6,50 4,30 58 40 30 40 30 20 30
Birdie Bar 12,00 10,50 2,45 126 30 20 - 50 40 50
Foyer 8,00 12,00 4,20 96 60 - - - - 60
GCarten 39,00 11,00 - 429 - - - - - 400
Wintergarten 4,00 4,50 3,90 18 12 12 - 12 12 20

Technische Ausstattung Besondere Merkmale Nutzungsmoéglichkeit
Leinwand Tageslicht Tagesveranstaltung
Flipchart Kostenfreie Parkplatze %Abendveranstaltung
Internet / W-LAN LKW Zufahrt zur Location Wochentags
Tonanlage / Mikrofon - Wochenende

Buhne Bodenbelag: Parkett |

Klimatisiert -

Beamer Entfernung Bahnhof: 6,6 km

Kraftstrom Entfernung Flughafen: 10,8 km
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Fotolbox

Hochwertige Aufnahmen fiar Hochzeit,
Geburtstag, Firmenfeier, Event, u.v.m.

Studio Technik
4+ Online-Galerie (live und in Echtzeit)

+ inkl. Hintergrund 2,40 x 2,60 m

+ inkl. Party-Accessoires (z. B. Masken etc.)

+ Fotofilter - SocialMedia-Like wie Instagram & Co

+ technischer Support vor Ort
Coole Extras

+ individuelles Hintergrund-Design ftr Ihr Event

+ Visitenkarten, inkl. Passwort u.v.m.
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Dekorationen
L ONE DAY
fur jeden Anlass.

www.oneday-events.de

Hochzeiten, Familienfeiern, Geburtstage und Firmenevents

One Day steht fur Leidenschaft, Individualitat, Funktion und grenzenlose
Moglichkeiten. Wir sind dein Ansprechpartner bei der Gestaltung deiner
Hochzeit, eines Jubildums oder Firmenevents.

Ganz gleich ob Vintage, Boho oder die zeitlosen Klassiker wir finden

das passende fur euch und verleihen deinem Event eure eigene
individuelle Note. Bei einem personlichen Termin erstellen wir zusammen
den perfekten Fahrplan nach euren Widnschen und Vorstellungen.

Jede Location hat seinen eigenen Charme und wir gestalten mit

euch gemeinsam das passende Paket und verleihen dem Event das
i-Tupfelchen! Um die Organisation perfekt zu machen durfen kostenlose
Probetische, sowie eine Besichtigung der Location nicht fehlen. Damit
ihr den Tag in vollen ZUgen geniefBen kdonnt, planen wir gemeinsam und
danach ubernehmen wir den Rest.

Unser Team kimmert sich um die Beschaffung der Muster, Uber die Vorbe-
reitungen bis hin zum Auf.- und Abbau, somit genief3t Ihr den Tag und legt

alle Sorgen in unsere Hande ab.

Wir machen euren Tag zu unserem wichtigsten!
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Cafe & Konditorei
Haertle

Kaffee- und Teespezialitaten, Torten sowie saisonale Salate und Suppen
in prunkvoller Konditorei mit Terrasse.

Theaterwall 1
38100 Braunschweig
Telefon: 05314074 3

Kuchen & mehr
Durch die langjahrige Partnerschaft mit dem Café Haertle werden wir

immer mit schénen, frischen und leckeren Waren aus Braunschweigs
traditionsreicher Konditorei beliefert.

Egal ob fur unsere Kuchenvitrine, den gro3en Tag lhrer Hochzeit
oder Anlasse, wie Geburt, Taufe, Kommunion, Konfirmation und
Firmenjubildaen. Das Café Haertle ist der optimale Lieferant und
versufBt jede Feier.
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Platz fur Inre Notizen







Waldhaus Oelper

Preise und Angebote gelten bis zum 31.12.2022

Waldhaus Oelper - Am Olper Holze 1- 38116 Braunschweig
Telefon 0531256 250 - E-Mail info@waldhaus-oelper.de - Website www.waldhaus-oelper.de



